Herzglich Willkowumen...
in der Golfvila

Wir freuen uns, Sie in unserem Haus 5@%’1’}&% zu dirfen. Die unmittelbare Nihe zum 1929
erhauten, dlfesten Goé[ﬁ/ﬂfz Tivols ist verantwortlich fir die Namemyeéwﬂ unseres Hauses.

Seit ither 50 Jahren fihlen wir uns ue:ﬂpfﬁcﬁfef Yhnen, unseren Gdsten nur das Beste aus

Kiiche und Keller zu bicten und Ihnen eine unueiyeﬁﬁcﬁe Zeit in unserer Rgion zu ermdjﬁcﬁm

Wir sind ein Familien Retrieh und auch die vierte Generation steht schon bereit um unser Haus und
unsere Geschichte noch ﬂ't'r die nichsten Generationen zu erhalten, natirlich missen auch wir mit der

Zeit jeﬁen und uns vem’im/ernje&/ocﬁ sollten wir wiemals unsere Wurzeln ue;yeﬂ'en und Traditionen

und Bréuche /7][@614 und evhalten,

Das ineﬂe/f sich auch in unserer newen Linie wieder, es ist uns wicﬁ@ das Handwerk in der Kiiche
nicht aussterben zu lassen daher wivd bei uns alles mdﬂ/icﬁe selbst und frer Hond ﬂefe:ﬂ@z‘,
Frische und Reﬂiomﬂe Zutaten sind fir uns essentiell, um daraus sowohl Moderne als auch Klassische

Gerichte zu kreieren,

Wir wimschen Imen eine schine Zeit in unserem Haus

Martin, Bigif, Marﬁ»y’un, mit J'yﬂ/ia und Johanna mit Team



Ursere Philosophie:...

Die Qualitit unserer Lohensmittel ist unser hichstes Zlnﬁ@en, wir suchen sic mit Bedncht
aus und sind sehr ﬂ/&icéﬁcﬁ dabei ﬁemwmyemfe L’z’efemnfen zu haben die es uns
eiﬂméjﬁcﬁen Yhnen immer frische und . amyeﬁ:/fene Produkte anzubieten,

Wir /ggen Wert auf das Handwerk

Nahezu alles das Sie auf unserer Karte finden iyfye/éyfﬂemacﬁf, Brot, die Pasta, alle
Bei/&:ﬂen, Fis Sorbet usw daher werden Sie bei uns auch

keine Geschmacksverstirker, %][eexfméfe, Tﬂ:ﬂéj‘fOﬁ[e oder Konj'efuiermyﬂfoﬁ% ﬁ'm/en.

Rio Lebensmittel und Nacﬁﬁa@/e Produkfe
Uber 70% unserer Lebensmittel stammen aus 8;’0/@13’063}7 Anbau Gemiise, Qbst. Fier,
Gewiirze und Fleisch

hierbei arbeiten wir z. b mit rejionﬂ/en Klein Bavern und der Firma Vonatur zusammen




Rinﬁeiscﬁ

Beim Qimé[/eij'cﬁ ﬂ'f':ﬂ unsere Steaks suchen wir immer hesondere Sticke ol von unserem Tivoler
Black Flnyw', ﬁiy Flﬂea/ Sticke, oder auch mal etwas Exoﬁycﬁey

die aktuellen Steaks finden Sie immer auf unserer Tages Em/)feﬁ/bmﬂ,

Fiir unser Beef Tﬂfmy'e%?cﬁ verwenden wir ausschlieflich heimisches Bio Rind

Frischer Fisch
In unserer Tﬂyeyﬁﬂm‘e finden Sie immer frischen Fisch im Ganzen oder als Filet,
aus dem Meer oder einem See das kommt immer darauf an was zurzeit jem//e unseren Zlnjp:ﬂdf'cﬁen

je:ﬂecﬁf wird!

Newe und Uralte Gemiisesorten

Wir versuchen Vmen /mfﬁem/ vergessene oder neuentdeckte Gemiisesorten anzubieten

wie Violette 7<Mz‘oﬁ[eﬁo, Liln Karotfen, Cﬁz'(wm und andere Rithen, verschiedenes 73&:@ Gemise
und vieles mehr, Sollten Sie auf unserer Karte Speisen oder @eﬂriﬁ[e finden die Sie noch nie ﬂeﬁé:ﬂf
hahen schewen Sie sich nicht zu fmgen, genau f/ﬂﬁh" sind wir da!

Stin Sie uns nicht Bése

Wir wollen 9hmen einen schonen und entspannten Abend hereiten. Sollte es manchmal etwas dauern,
seien Sie uns nicht Bése wir wollen alles so schén und frisch wie mﬁﬂ/icﬁ fiir Sie zubereiten

und verzeihen Sie uns wenn mal ein Gericht nicht mehr uerﬂ'iﬂémﬂ ist, das ist der Frische ﬂeycﬁu/f/ef




Das Tiroler Black Angus Rind

Béwéﬂlrgw Biorind vom Fronzenhof in Radfeld

Fleisch zart jefaserf mit ausgewogener Fettmarmorierung
\S’aﬁfacﬁfunj im Alter von 16-20 Monaten

365 Tage ‘Frei/am//;aﬂunj

Oktober- Mai Freilaufstall mit Wiese am Fronzenhof in Radfeld
Maﬁ&pfeméer Fl/ﬁunj auf der Buchackeralm

auf1.500m bei Flnjeréety/ Wﬁ@[ freier Weia@my Tag & Nacht 3
Mufferéuﬁﬁaﬂunj (d.h. Kilber bei der Mutterkuh, in Herde integriert) 3
kein Milchbetrieh -> Milch ist fiirs Kalb

tiberschaubare arfjerecﬁfe GréBe im Herdenbetrich

mit ca. 25~35 ﬂqgm’n’m/er +{ Stier

J’aﬁ/acﬁfunj bei Fa. Obermoser in S6ll (Tirol)

kurze Tram/aar[wgge im Vieﬁanﬁé';yer (max. 2 Flnjw fro Tramporf]
keine Kraftfutiorzusitze, keine Medikationen, kein Mastbetrich!
Gefiittert wird ausschlieflich mit 50% Wei/gmy & 50% Heu,

Gras- und Maiﬂi/aje

jeéoren und au@ewacﬁsen in Tirol




Awmv besten vorher...

lare Rinaéu/:/)e mit Knochen und Feisch vom Tiroler Black ?lnjm'
mindestens 706 jeéocﬁf und nur das drin was rein ﬂeﬁﬁrf, .

mit Knédel vom ﬁauyerﬁmﬁem‘en Rauch \S'/yecé
mit Griefnocker!

mit Achentaler Kﬂjpreﬂknd/e/

mit ﬂeé@cﬁenen Leberkniden

Cremem/]/]e von Tiroler Bio Karotten, Pastinaken und Kokosmilth

mit ﬂ/pencumy und  gerdsteten Erdniissen
Cremesuppe vom Marchfeld S/mrye/ mit Estragon Croutons wnd Bivlauch Of

K leiner Gemischter Salat
Ein Skick énmpn'jes Knoblauchbrof

%na@escﬁniffenes mariniertss Beef Tatare vom heimischen Premium Rind, .,

mit ﬁamyemacﬁfen Tomaten-Krauter Focaccia, ﬂem'iucﬁerfen Sﬂ[szocéen, ﬂeéeizfem Bio Ei Dotfer

Ralsamico Zwicheln Radieschen und 7<ﬂ/.'€i"i’)

9.80
9,60
10,60
890

10,90

1,80

6,80
3,80

19,90



Gang schea Gsund....

mild fruchtiges Kichererbsen-Gemiise Curry. .,
Manjo/?lnanm/ Mandarine/ Saubohnen/ Wasserkastanien/ Karotte! ?apriéﬂ
Bambus/ Kichererbsen/ Ba@ Mais/ Erbse

mit Erdniissen, je/dmpﬂen BRao Brot und Minz 7%%# 17,90
"@mp my Curry " mit jeéac(emm Hiibmehen Pakora 19,90

Ggri//i‘e Hiibmerstreifen un/jeémfener Paﬁriéﬂ, .
ﬂM][ bunten Rlattsalaten mit Bﬂ@ Tomaten, ﬂemjpe/fen Karotten, Radieschen, alles aus éz'o@iycﬁen
Anbau in Tirol, dazu gerdstete Brotwiirfel und Bio Zl/afeﬁ Balsam Dressing 17,70

in Kiirbiskern Mantel gebackene Hiiherstreifen. ..
&m][ bunten Blattsalaten mit Bﬂ@ Tomaten, je;ﬂmpeﬁ‘en Karotten, Radieschen, alles aus éio/oyiycﬁen
Anbau in Tirol und Bio Fl/ofeﬁﬂaﬁ'ﬂm ﬁl”ej'j'il/}ﬂ mit steirischem Kernél und Kernen 17,70



Guad 'y aus da Hecmail . ..

Wﬁrzye heimische Scﬁwemm'/fper/ nach altem %mreze/ff, .

mit 7<m’iufeiﬂfo/)fen ﬂﬂﬁl'//fb’ Ofenkartoffel, und \S’enﬁﬂ@om‘ 21,90
Unsere Kaxspafz/ n...
mit herzhaften Bety@y und Ristzwicheln dazu ein Schisser! Blattsalatt 16,80

im Butterschmalz jmﬁwenéfex Whener Schnitzel vom heimischen Kalb . ..
mit Ba@ Kartoffer], Zitrone und Preiselbeeren 26,90

Dlatte vom %myerﬁuaﬁerfen \S'/Jec(, .

Seit vielen Jahren praa@zieren wir unseren eigenen Sﬁeaﬁ ganz kiassisch nur im Winter ein

Monm‘jeéeizf und iiber Buchenholz und Wacholder Stauden mindestens ein Monat fein

jm'iucﬁerf "
Scﬁo/]]{ Karee, Bauch und Schinken é’/aecé mit Brot von der Béickerei Adler, Bio Butter von
der Sevmerei Danzl, ﬁawyemacﬁfe Cﬁufneyy, Kren und vielem mehr 22,60

Unseren S/Jecﬁ und’ 7—/0m'j kenmen Sie auch  gerne als Mféﬂ'@m/ bei uns erwerben,



Zumv Schduss wos Siafl....
Variation von Minz und Schokolade, (assen Sie sich iherraschen 1,90

H/ffe/- Rosinen Cramble mit ﬁawyemacﬁfem Zimfeis (ca.20min Zuée:ﬂeifmyyzeif] 10,70

unémé‘nqqf 'ﬁroéieren. ..
Rosmarin Parma Cotta. . .
mit karamellisierten Niissen und Sﬁmyeﬁ Wony Salat 1,50

Allerlei ﬁamyemacﬁfe Sorhets und Eis finden Sie in unserer Eiskarte,

unser Service-Team informiert Sie  gerne



Ey isst soweit, die Spargelgeil....

@mck@e:ﬂ Solo Plus” \\"/Jﬂl/ﬂf/’/ aus dem Mmﬂcﬁfe/p/ mit ﬁeu@en 7<Mfoﬁ[eﬁa dnzu

ﬁﬂmyemacﬁfen Dertisauer Prosciutto (leicht ﬂem'iucﬁerf und 2 Monate fu@efmcknef]
~als Vamfaeiye

~als Waupﬁpez}e

unser im Butterschmalz ﬂeycﬁwenéfey Kalbsschnitzel mit weifiem Spmye/ 32,50
Saucen nach Wahl. ..

~Sauce Hollandnise 2,50

~Braune Butter 1,80



